fockenen Nusskuwcehen

Fiir den Riihrteig:
150 g Butter
150 g Zucker

2 Eier+4 Eiweil
1 P&. Vanillezucker

30 ml Eierlikor

150 g gemahlene Hasel-
nusse

100 g Weizenmehl 405
2 TL Backpulver
Zum Fertigstellen:

Etwas Puderzucker

Das Eiweils steifschlagen.

Fiir den Rihrteig Butter, Zucker und Vanil-
lezucker schaumig riihren, Eier nach und
nach unter rithren zugeben. Eierlikor ein-
rihren. Mehl mit Backpulver vermischen
und Uber die Masse sieben. Haselnlisse zu-
geben. Alles mit dem steifgeschlagenen
Eiweild unterheben.

Eine Kastenform (30 cm) gut fetten und
bemehlen, den Teig einfiillen und glatt
streichen. Im vorgeheizten Backofen ca. 40
Minuten hell backen. Stabchenprobe ma-
chen. AnschlieBend aus der Form nehmen
und auf einem Kuchengitter abkihlen las-
sen. Kurz vor dem servieren mit Puderzu-
cker besieben.



Backtemperatur: 180°C Umluft

Backzeit: 40 Minuten




